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Strachitunt, a rischio
centinaia di forme
con lo stop produttivo

La nona Dop. Tanto formaggio e rimasto invenduto
Ravasio: situazione critica, faremo anche donazioni
E la Cooperativa Sant’Antonio avvia il canale on line

GLORIA BELOTTI

mmmsm  Bloccate in Val Taleg-
gio le produzioni di Strachi-
tunt, lanona Dop casearia oro-
bica, una delle eccellenze agro-
alimentari non solo bergama-
schemadell’intera Lombardia.

I casari sono impegnati nel
ricercare soluzioni per ridurre
le perdite economiche, che
stanno danneggiando grave-
mentelafiliera, e sistanno atti-
vando per evitare di dover get-
tare al macero 300 forme delle
900 conservate nei magazzini
di stagionatura.

Le chiusure imposte dalla
normativa Covidl9 hanno in-
fatti causatoil blocco delle ven-
dite di questo prodotto a risto-
ranti enegozi specializzati. «La
situazione & davvero critica -
dichiara Alvaro Ravasio, presi-
dente del Consorzio di Tutela

N Lasperanzae
che il ministero
aiuti la filiera
produttiva

della Val Taleggio

dello Strachitunt Dop -: inostri
clienti abituali sono la ristora-
zionein primis,inegozispecia-
lizzati e le enoteche, dove il
cliente si fermava a farsi rac-
contate la caratteristiche di
questo formaggio unico a due
paste. Oggi anche questinegozi
vedono i clienti orientarsi su
prodotti standard».

Lo Strachitunt, formaggio
che per decenni é stato sull’orlo
dell’estinzione, poi riscoperto
negli anni Novanta grazie a un
trio divolenterosi addetti ai la-
vori (oltre allo stesso Ravasio, il
grande e compianto casaro Gu-
glielmo Locatelli e Giluio Si-
gnorelli, per tutti Ol Forma-
ger), & diventato I'emblema
dell’artigianalita casearia oro-
bica, spesso inserito nella clas-
sifica delle grandi gemme case-
arie nazionalir, alla stregua di
Bagoss e Castelmagno.

Laprimavera ormai &in per-
dita: «Abbiamo le cantine pie-
ne con 900 forme ferme e un
terzo di queste rischiano di es-
sere buttate perché il prodotto
che ha superato i 150 giorni di
stagionatura se non si vende si
eliminax.

Chiaro che, prima di scarta-

re il prodotto «siamo aperti a
donarlo a chine ha bisogno ma
il nostro discorso - precisa an-
cora Ravasio - & di natura eco-
nomica e anche occupazionale:
meno forme vendiamo e meno
probabilita abbiamo di poter
continuare a pagare il latte che
stiamo continuando a ritirare
agli allevatori al prezzo conve-
nuto; chiaro & che se non riu-
sciremo a vendere dovremo
pagare meno il latte agli alleva-
tori a danno della filiera. Non
vorremmo arrivare a questo
punto perchéilnostro & un set-
tore importante per questo
territorio».

Richiesta per un sostegno reale

La richiesta & quella di un so-
stegno reale: «Il ministero del-
le Politiche agricole pare voglia
aiutarci per posizionare l'in-
venduto Dop ma ad oggi nulla
di certo, solo intenzioni». La
produzione delle Dop Taleggio
e Stachitunt é ferma, riprende-
ra a breve in previsione delle
vendite estive che si spera va-
dano meglio: «Stiamo produ-
cendo un formaggio tipo Bran-
zi a pit lunga stagionatura ma
anche di quello abbiamo gia

B

2.000 forme che dovremo ven-
dere poi - osserva Ravasio - e
non sara facile. Le due aziende
di stagionatura in Valle, la no-
stra Casa Arrigoni e la Casearia
Arnoldji, ce lastanno mettendo
tutta per vendere ma & venuto
meno Pintroito certo diPasqua
e manca tutto il turismo della
stagione; speriamo nell’estate
per sostenere le vendite della
Cooperativa Sant’Antonio e
dell'azienda Agricola Locatelli.
Noi celamettiamo tutta, confi-
diamo in chi vorra aiutarci».
La Cooperativa Sant’Anto-
nio ha attivato la vendita on li-
ne con consegne a domicilio:
«Abbiamo lavorato tanto per
portare gente in Valle — dichia-
rail presidente della Coop San-

In crisi la produzione dello Strachitunt, Ia nona Dop della Bergamasca

t’Antonio, Fabio Arrigoni - e
ora ci troviamo ad andare noi
daloro.Delresto, se prima ven-
devamo 60 forme a settimana
di Strachitunt orane vendiamo
una e, se con la vendita on line
non faremo i volumi di prima,
perlomeno qualcosa si recupe-
ra».

Verso la cassa integrazione
L’indotto caseario in Valle con-
ta circa 80 dipendenti: «Il set-
tore € importante per la Valle -
conclude Ravasio -. Ad oggi
stiamo facendo fare ferie ai di-
pendenti ma certo € che, se la
situazione non si smuove, do-
vremo passare alla cassa inte-
grazione».
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