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Trento Doc, un distretto molto effervescente

IN FORTE CRESCITALE BOLLICINE
DIMONTAGNA DELTRENTING, SOPRATTUTTO
LEETICHETTE DIMAGGILOR PREGIO.
UNTERRITORIQVOCATO E LA PERIZIA
DEIVITICOLTORIHANNO CREATOUNNETWORK
CHE ORA VUOLE AUMENTARE L'EXPORT

Paola Jadeluca

I'Trentino deve rivendicare un ruolo di ec-

(L cellenza nella produzione delle bollicine,
bollicine di montagna: & una terra particolarmen-
te vocata, tra i 200 e gli 800 metri d'altezza, con
escursioni termiche tra giorno e notte, forte diffe-
renza di temperatura tra estate e inverno permetto-
noall’'uva di poter acquisire le caratteristiche idea-
li perunabase spumante di qualités:; Enrico Zano-
ni, presidente dell' Istituto Trento Do, rivendica al
territorio e alla capacith dei viticoltoriil trend in co-
stante salita della spumantistica trentina, arrivata
avendere 8 milioni di bottiglie perun valoredi cir-
ca 88 milioni di euro, con un incremento del 10%
in quantitd, ma ben del 14% in valore. Segno che il
mercato apprezza in particolar modo le etichette
migliori. «E vero - racconta Zanoni - Ia conferma
viene anche dal fatto che Ia crescita maggiore si &
registrata tra millesimd e riserve con un incremen-

Enrico
Zanoni
Presidente
dell'lstituto
Trento Doc

to dei volumi del 16,6%». La Trento Doc € stata, nel
1993, la prima denominazione di origine controlla-
tadedicata esclusivamente al Metodo Classico, ov-
vero con il sistema della rifermentazione in botti-
glia, e le due O del nome nel logo,che sembrano
ruotare, ricordano proprio il metodo del remuage,
la tecnica di muovere le bottiglie durante matura-
zione, che, secondo il disciplinare, prevede dai 15
mesi minimi di sosta sui lieviti, fino a 30 mesi, ma
le etichette pilt famose riposano molto pift a lun-
go. Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco e Pinot
Munier: sono i vitigni base che costituiscono il
blend del Trento Doc, e la maggior parte delle uve
sono allevate a pergola, tipica del Trentino, otto-
cento ettari che si estendonodal lago di Gardafino
ai confini con I'Alto Adige, tra il tepore dellago ele
possenti spalle delle Dolomiti, che conferiscono a
queste bollicine eleganza, freschezza e persisten-
za. Con rigoroso rispetto del territorio,

«Proviquesto spumante, & un Trento Doc». sem-
pre pittspessoin giro per I'ltalia si incontrano som-
melier e ristoratori che propongono non una eti-
chetta, ma questo nome collettivo,che racchinde
in sé una storia, di territorio e di uomini. E stato
Giulio Ferrard, natonel 1879 elaureato dopo un pe-
riodo in Champagne, aintuire la stracrdinaria so-
miglianza di quella regione con il Trentino, la sua
terra, e a importare nel 1902 il metodo francese
per dare vita a una piccola ditta che prende i no-
me della famiglia. Le Cantine Ferrari,poi passate
alla famiglia Lunelli, dopo oltre cent’anni, nel 2015
hanno vinto la sfida con i cugini francesi, suggel-
lando il sorpasso con il premio “Sparkling Wine
Producer of the Year”, migliori bollicine al mondo,
organizzato da Tom Stevenson, autorita interna-
zionale nel settore. Non él'unica etichetta di eccel-
lenza. Alternasi Graal Brut Riserva, per esempio,
prodotto da Cavit, una cooperativa di cui Zanoni e
Direttore generale, considerata da Mediobanca la
pilt in salute dal punto di vista finanziario. E poi
Maso Martis, Rotari e tanti altri superpremiati.

Oggisono45 le case del Trento Doc. Frutti di og-
gi, seminati un tempo. Attorno al coriandolo di ter-
radi Ferrari € cresciuto unintero distretto produtti-
vo, emblema di come un’azienda possa trainare
Y'economia di unintero territorio.

«I1 20% si vende all’estero - racconta Zanoni
- in particolar modo negli Usa, ora il nostro sfor-
zo & aumentare I'export, con attivitd di promo-
zione sempre piit projettate verso nuovi merca-
ti. Ma senza mai perdere la presa sul nosiro
paese, dove, come dimostrano i risultati, ci so-
no sempre piit palati esigenti».
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