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APPUNTAMEMNT! Al congresso di cucina di San Sebastian

|| Parmigiano diventa
una star in Spagna

“ ara 'Ttalia il paese ospite
d’onore della sedicesima e-
dizione di San Sebastian Ga-
stronomika, uno dei congressi
di cucina piu importanti al
mondo, che si svolgera in Spa-
gna dal 5 all’8 ottobre prossi-
mi. A rappresentare la nostra
nazione ci saranno i prodotti
di eccellenza dell’eno-
gastronomia, come il
Parmigiano Reggiano,
eglichefpitimportanti
del panorama italiano
tra cui: Carlo Cracco,
Massimiliano Alajmo,
Gennaro Esposito, Da-
vide Scabin, Andrea
Berton, Niko Romito, Mauro
Uliassi, Pino Cuttaia, Moreno
Cedroni e Massimo Bottura.
Sara proprio Bottura ad inau-
gurare il congresso con I’aper-
turadiunaforma diParmigia-
no Reggiano a cui seguira un
cooking show dedicato al Re
dei formaggi, prodotto per il
quale Bottura nutre una pas-

sione profonda legata all’amo-
re per il suo territorio d’origi-
ne e alla tradizione che lo ca-
ratterizza. I1 Parmigiano, in
quanto prodotto principe delle
eccellenze “made in Italy”, sa-
ra oggetto di una conferenza
dal titolo “Las grandes madu-
raciones del Parmigiano Reg-

giano” che siterra mercoledi 8
ottobre e permettera al pubbli-
co partecipante di approfondi-
re I'importanza del tempo e
della stagionatura per il no-
stroprodotto. Durantel’incon-
tro verra proposta una degu-
stazione guidata di 4 stagiona-
ture diformaggio (24, 36,48e72
mesi).
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