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ﬁeggio, produzione a+2,5%

Chefingara

mmmms - Mentreacausa del calocon-
sumi, tantealtre Dop casearieitaliane
segnanoil passo,cresceinvecelaprodu-
zione del Taleggio.

Lecifrenon sono ancoradefiniti-
ve (mancanoidatididicembre),
ma «nel 2013 il Taleggio Dop, la
cui produzione in provincia di
Bergamo pesail 60% del totale,
fa segnare un incremento del
2,5% - spiegail direttore del Con-
sorzio di Tutela Vittorio Ema-
nuelePisani -, confermando I'al-
largamento del consumo sia in
Italiacheallestero, in particola-
re nei mercati nordici e negli
Usan. Ilbilancio definitivoverra
stilato nell’assemblea del Con-
sorzio di marzo, che prevede il
rinnovo cariche dopoil triennio
del presidente Massimo Taddei:
probabile unasuaricandidatura.

Intantoil Taleggio pensaan-
che aacrescere sul fronte della
promozione: dopo aver svecchia-
tolapropriaimmagine, oraindi-
ce un concorso per giovani chef
ingradodivalorizzare almeglio
il prodotto, conricette originali
e creative.

Ilconcorso,dedicato agli stu-
dentidell'ultimo anno degli Isti-
tuti alberghieri di Lombardia,
Piemonte, Liguria, Veneto ed
Emilia Romagna, vedra l'asse-
gnazione di due borse di studio
da20milaeuroperfrequentare
ilCorso Superiore di Cucinaal-
I’Alma, con sede aColorno (Par-
ma) e presieduta da Gualtiero
Marchesi. Lunedi 20 gennaio,
nellasede del consorzio del Ta-

pervalorizzarlo

Produzione di Taleggio in controtendenza rispetto ad altre Dop: +2,5%

leggio a Treviglio, una giuria di
espertivaluteraipiatti delle due
scuolefinaliste: I'Tstituto «Balle-
rini» di Monza eil «Marco Polo»
di Genova. «Teniamo molto a
questainiziativa - affermail pre-

sidente Taddei - rivoltaaigiova-
ni: illoro contributo per creare
attenzione verso il Taleggio, at-
traverso nuovericette creative &
per noi fondamentale». m

M.F.

«Cost siamo ritsciti
climinare
“arsenico dalFacqti
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