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ECONOMIA GEOGRAFICA ITALIANA

Il ciclo di seminari organizzato dalla Fondazione Qualivita, nell'ambito del
Laboratorio di Geografia dell’Alimentazione del corso di laurea MICO Made

in Italy Cibo Ospitalita, pone al centro del dibattito la DOP Economy come chiave di lettura dei
territori italiani. Attraverso le testimonianze di rappresentanti dei Consorzi di Tutela, verra appro-
fondita I'esperienza italiana delle Indicazioni Geografiche, evidenziandone il ruolo strategico nei

settori agricolo, alimentare, culturale e turistico.

IL CALENDARIO DEI SEMINARI

16 aprile 15:00 - 16:00

Consorzio di tutela
Prosecco DOP

- - LUCA GIAVI

14 maggio 14:00 - 16:00

sy Consorzio di tutela
wati:  Riviera Ligure DOP

GIORGIO LAZZARETTI

7 maggio 14:00 - 15:00

@ Consorzio di tutela

Pt Orcia DOP

del Vino Orcia GlULlTTA ZAMPEHINI

23 aprile 15:00 - 16:00

Consorzio di tutela
del Brunello
di Montalcino DOP

ANDREA MACHETTI

23 aprile 14:00 - 15:00

Consorzio di tutela

RPN

§ ?. %5 Agnello
% ¢ di Sardegna IGP
ALESSANDRO MAZZETTE

9 aprile 14:00 - 16:00

Bufala Campana DOP

PIER MARIA SACCANI

Consorzio di tutela |
Mozzarella di

19 marzo 11:00 - 13:00

Fondazione Qualivita Q
MAURO ROSATI

7 maggio 15:00 - 16:00

. Consorzio di tutela GRANA

' Grana Padano dop PADANO

ALESSANDRO CHIARINI

16 aprile 14:00 - 15:00

. Consorzio di tutela
. Prosciutto »1‘4

PARMA

di Parma dop

STEFANO FANTI

26 marzo 12:00 - 13:00

Consorzio di tutela
Aceto Balsamico di
Modena IGP

FEDERICO DESIMONI

30 aprile 14:00 - 15:00

Consorzio di tutela
Mortadella
Bologna IGP

LUIGI LIGASACCHI

smortadella

26 marzo 11:00 - 12:00

-

Consorzio di tutela consonzo
Burrata di Andria IGP it
FRANCESCO MENNEA

30 aprile 15:00 - 16:00

Consorzio di tutela 5
Ciccolato Modica IGP \:

NINO SCIVOLETTO




