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PRESERVARE LA 
QUALITÀ DELLA VITA
Il progetto Qualivita nasce venticinque anni fa con l’obiettivo 
di valorizzare le produzioni DOP e IGP affermando il legame 
indissolubile tra qualità della vita e disponibilità di alimenti locali, 
sicuri, accessibili e di alta qualità. Un principio fondamentale che, 
nel 2024, è stato riconosciuto anche dalla Commissione europea 
che lo ha incluso tra le sette priorità dell’attuale mandato.

Soci fondatori

POLIGRAFICO
E ZECC A
DELLO STATO
ITALIANO

Fondazione Qualivita è un ente senza scopo di lucro 
nato a Siena con l’obiettivo di valorizzare e tutelare 
le produzioni agroalimentari e vitivinicole di qualità. 
Qualivita svolge attività nell’ambito culturale e 
scientifico a supporto del settore dei prodotti DOP 
e IGP italiani.

MARCHI 
DOP  IGP

IGP (Indicazione Geografica Protetta) 
Identifica prodotti agroalimentari originari 
di un territorio, a cui sono attribuibili 
una data qualità, la reputazione o altre 
caratteristiche, e in cui si svolge almeno 
una delle fasi di produzione.

DOP (Denominazione di Origine Protetta) 
Identifica prodotti agroalimentari 
originari di un territorio definito, 
dove sono attuate tutte le fasi di 
produzione e da cui discendono le 
qualità specifiche.

I nostri progetti istituzionali:

Collana editoriale dedicata ai prodotti 
DOP e IGP, realizzata in collaborazione 
con Treccani.

Osservatorio sulle DOP e IGP, punto di 
riferimento per l’analisi e il monitoraggio 
del settore.

Accademia per la formazione degli operatori 
di settore e dei Consorzi di tutela.

Piattaforma di divulgazione scientifica, 
strumento multicanale per diffondere la 
ricerca alle imprese.

ATTIVITÀ 
QUALIVITA

Partner

www.qualivita.it - www.qualigeo.eu

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

CONSORZIO DI TUTELA

ARANCIA
ROSSA

DI SICILIA



QUALIVITA
IL GUSTO DELLA CULTURA, LA CULTURA DEL GUSTO

Con il patrocinio

Ogni tappa del festival è accompagnata da una parola del 
vocabolario Treccani, un filo conduttore per esplorare 
le connessioni tra i saperi e attribuire nuovo valore al 
nostro patrimonio. Perché il gusto è anche un’esperienza 
intellettuale che ci connette e ci definisce come comunità.

Siena diventa il palcoscenico di un programma che 
intreccia cultura, agricoltura, innovazione e filosofia. 
Il Qualivita Festival, organizzato in collaborazione con 
Treccani, propone lezioni aperte sul valore del patrimonio 
culturale ed enogastronomico italiano. Una rassegna per 
riflettere sul presente e immaginare un futuro in cui gusto 
e cultura sono al centro della crescita del Paese.

UN 
CICLO 
DI TALK

STEFANO BARTOLINI 
E PATRIZIO ROVERSI 
Economia della felicità 
10 FEBBRAIO 2025 ORE 18.00 
Sala Calvino, Santa Maria della Scala

UMBERTO GALIMBERTI
La natura, l’uomo e la tecnica. Un filo da ricucire
7 FEBBRAIO 2025 ORE 18.00
Sala Calvino, Santa Maria della Scala

PROGRAMMA
SIENA, FEBBRAIO - MAGGIO 2025

MASSIMO BOTTURA 
E FRANCESCO LOLLOBRIGIDA
La cucina italiana 
11 MARZO 2025 ORE 17.30 
Teatro dei Rozzi

MASSIMO BRAY
La cultura del cibo in Italia 
27 MARZO 2025 ORE 18.00
Sala Calvino, Santa Maria della Scala

DUCCIO BALESTRACCI
Il Cibo di Siena 
6 MARZO 2025 ORE 18.00 
Sala Calvino, Santa Maria della Scala

LUIGI LOVAGLIO
Il valore 
14 APRILE 2025 ORE 18.00
Sala Calvino, Santa Maria della Scala

MASSIMO RECALCATI
L’importanza delle istituzioni 
13 MAGGIO 2025 ORE 18.00  
Teatro dei Rinnovati 

In collaborazione conOrganizzato da

INGRESSO LIBERO -  PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA SUL SITO  WWW.QUALIVITA . IT
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IL GUSTO DELLA CULTURA,
LA CULTURA DEL GUSTO

SIENA, FEBBRAIO - MAGGIO 2025
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