specisle PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO

Turismo, Innovazione e
Sostenibilita nel futuro delle
produzioni trentine di qualita

Giulia Zanotelli assessore all'agricoltura, foreste, caccia e pesca della
provincia autonoma di Trento, racconta a Consortium come cura, amore
ed esperienza dei produttori, rendano unici i prodotti DOP IGP, la cui
caratteristica principale resta il legame indissolubile con la terra di origine

Dall’olio del Garda DOP Trentino al Puzzone di Mo-
ena DOP, dalle bollicine del Trento DOP alle Mele del
Trentino IGP, passando per il Teroldego Rotaliano DOP,
ill Grana Padano DOP Trentingrana e il Salmetino del
Trentino IGP. Questo ¢ solo un piccolo assaggio dell’am-
pio ventaglio di prodotti agroalimentari di qualita che il
Ttrentino offre ai consumatori: ben 16 DOP e 6 IGP. “La
cura, 'amore e lesperienza che provengono dalle mani
dei produttoti, rendono i prodotti unici nel loro genere e
indissolubilmente legati alla nostra terra” osserva l'asses-
sore all’agticoltura, foreste, caccia e pesca della Provincia
Autonoma di Trento, Giulia Zanotelli. Ci sono, inoltre, i
tanti prodotti tradizionali ai quali ¢ stato concesso il mat-
chio “Qualita Trentino”, dedicato a tutti i produttoti che
fanno della qualita e del legame con 1l territorio il loro
tratto distintivo e di riconoscibilita nei confronti del con-
sumatore. L’ottenimento del marchio ¢ legato a un rigo-
roso processo di certificazione, che assicura trasparenza e
controllabilita, con standard supetiori ai requisiti minimi

di legge.

Assessore Zanotelli, é vero che il panorama delle pro-
duzioni trentine di qualita ¢ particolarmente ricco?

1 Trentino vanta due importanti DOP vegetali italiane,
ossia la Susina di Dro DOP e la Mela Val di Non DOP
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nelle sue tre varieta: Golden, Renetta e Red. Ma va detto
che lintera produzione melicola della provincia ha ricevu-
to recentemente la certificazione Mele del Trentino IGP.
Ricordo poi che oltre il 50% del latte trentino viene tra-
sformato in formaggio, con le Indicazioni Geografiche
Grana Padano DOP Trentingrana, Spressa delle Giudi-
catie DOP, Puzzone di Moena DOP e Asiago DOP. Ci
sono inoltre le Trote del Trentino IGP e il Salmerino del
Trentino IGP (ne riferiamo nel box a fianco, Ndr). Per
quanto riguarda il vino, la quasi totalita delle etichette puo
fregiarsi dell’Indicazione Geogtafica Protetta. Le DOP
contraddistinguono, petaltro, sin dagli anni Settanta le va-
rieta della nostra tradizione, in una logica di zonizzazione
e valotizzazione delle eccellenze dei singoli tertitori.

E le bollicine?

11 Trento ¢ il principe dei vini DOP del Trentino, tanto
che la supetficie dei nostri vigneti ¢ occupata in maggio-
ranza proptio dalla base spumante. I produttori hanno
scommesso sulle caratteristiche inttinseche delle aree piu
vocate per carattetizzare la freschezza e lacidita delle no-
stre bollicine. Un lavoro importante per il continuo mi-
glioramento della qualita del vino, che viene ripagato con
riconoscimenti di metcato importanti, tanto che, dal 7 al
9 ottobre di quest’anno, coinvolgeremo la citta di Trento
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e lintero tetritorio con il nuovo “TrentoDoc Festival”,
incentrato su un prodotto cosi emblematico.

Con la sottomisura 3.1 le aziende sono state
sostenute con oltre 1,5 milioni di euro

Prevedete quindi una valorizzazione di tutti i pro-
dotti DOP e IGP anche in chiave turistica, in epoca
post-Covid?

Gli ospiti scelgono la nostra tetra pet le sue bellezze,
le attivita outdoot, il relax e la buona tavola. Per ri-
lanciare il settore agroalimentare dopo la pandemia e
sostenete le diverse realta alla luce di caro delle mate-
rie prime, dei mangimi e dell’enetgia, in collaborazione
con Trentino Marketing sono state lanciate delle cam-
pagne specifiche che puntano a dare maggior valore ai
marchi comunitari. Hanno trovato, inoltre, attuazione
due regolamenti voluti dalla nostra Amministrazione e
dedicati alla valorizzazione dei settori dell’enoturismo
e dell’agriturismo.

Cosa prevedono concretamente questi regolamenti?
Guardando agli appassionati del mondo enologico, ab-
biamo codificato le diverse iniziative dando la possibi-
lita alle cantine di sviluppare maggiormente le attivita
di degustazione e promozione in occasione delle visite
in azienda. Per quanto riguarda le altre produzioni, ab-
biamo voluto rilanciate il tuolo degli operatori agri-
turistici nell’elevare la qualita della proposta ponendo
Paccento sul legame con le produzioni locali di qualita.
Un nuovo trampolino dilancio per I'offerta “Qualita in
Trentino”, DOP e IGP del nostro tertitotio, affinché si
opeti sempre piu in una logica di sistema.

Strategie che favoriscono Pattaccamento e Pavvi-
cinamento di nuovi giovani al settore primario?

Valorizzare e certificare i prodotti della nostra tradizio-
ne consente una maggiotre riconoscibilita dell’offerta,
la cui qualita viene giustamente petcepita dai consu-
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matori. Il nostro impegno ¢ quello di mantenere alta
lattenzione sui disciplinari, accompagnando i nostri
agricoltori in un petrcorso di formazione, anche attra-
vetso strumenti finanziati ad hoc, affinché i territori
svantaggiati mantengano la propria vitalita. Un plau-
so va dunque a tutti coloro che decidono di dedicarsi
all’agricoltura fornendo il loro prezioso conttibuto per
elevare i livelli di innovazione e sostenibilita dei pro-
cessi e dei prodotti.

Leccellenza della pescicoltura in Trentino

Le Trote del Trentino IGP sono figlie di una
lunga storia, che sembra risalga all’XI secolo.
L’allevamento della trota all’ombra delle Dolo-
miti vanta una lunga tradizione: I'idea di intro-
durre, diffondere e sviluppare la pescicoltura
risale alla fine dell’Ottocento. La pescicoltura
nacque come incentivo per la pesca. I salmo-
nidi che da sempre erano presenti sulle mense
degli aristocratici erano considerati un piatto
prelibato gia dai dignitari riuniti a Trento per il
Concilio, mentre la trota locale era particolar-
mente apprezzata alla corte di Vienna. La trota
¢ un salmonide che prospera in acque correnti,
fresche e ricche di ossigeno. 11 Trentino ¢ pat-
ticolarmente ricco di acque dalle caratteristiche
qualitative ottimali per 'allevamento delle tro-
te. Le specie ittiche allevate sono rappresentate
essenzialmente dalla trota itidea, dalla trota fa-
rio e dal salmerino che riguardano, nell’ordine,
1’83,4%, 1’8,5% e 11 7,8% della produzione. Nei
numerosissimi allevamenti del Trentino la trota
impiega 18-24 mesi per raggiungere una dimen-
sione ideale, anziché 1 13-14 della pianura.

Per approfondire

WWW, provincia. tn. it

wwwtrentinoagricoltura.it
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